
Menü 
 

Trilogie von der Gänseleber 
mit Callebaut-Schokolade und «Chalte Hose» Rindstatar 

Trilogy of Goose Liver 
with Callebaut chocolate and “Chalte Hose” beef tartar 

 
 

Trilogie von der Langustine 
Knusprige Lucky-Shrimp-Praline und Gemüse-Zitronengras-Cappuccino 

Trilogy of Langoustine 
Crispy Lucky Shrimp praline and vegetable–lemongrass cappuccino 

 
 

Skrei 
mit glasierter Aubergine, Auberginenkaviar 

und Peperoni–Rosa-Pfeffer-Emulsion 
Skrei Cod 

with glazed aubergine, aubergine caviar 
and pepper–pink peppercorn emulsion 

 
 

Essenz von Alpsteiner Poularde 
mit Onsen-Ei und Petersilienwurzel-Mousseline 

Essence of Alpstein Poularde 
with onsen egg and parsley root mousseline 

 
 

Iberico Secreto 
auf Bohnen-Cassoulet, Puntarella & Tessiner Albula-Kartoffeln 

Iberico Secreto 
on bean cassoulet, puntarella and Ticino Albula potatoes 

 
 

Pistazien-Sphäre 
mit Blutorange, Kumquats und Meringue-Schnee 

Pistachio Sphere 
with blood orange, kumquats 

and meringue 
 
 

3 Gänge/Courses 148 
4 Gänge/Courses 174 
5 Gänge/Courses 198 
6 Gänge/Courses 218 

 
 

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unverträglichkeit auslösen , wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
For any questions regarding allergens or ingredients that may cause intolerances, please contact our service team. 


